SZCZEGOLOWY FORMULARZ
RYBY SWIEZE I MROZONE

Uwagi dotyczace wypetniania
1. Szacunkowy wykaz zuzycia od 01.01.2019 r. do 31.12.2019r. zamieszczono w kolumnie 5.
2. Wypetni¢ kolumne 6, a nastepnie przemnozyc ilos¢ (z kolumny 5) przez cene (z kolumny 6), wyliczong warto$¢ brutto wpisac¢ do kolumny 7.
Zsumowane wartosci kolumny 7 stanowig warto$¢ zaméwienia. Arkusz zamdwienia zawiera formuty zliczeniowe.
Zamawiajacy informuje, ze cene brutto za jednostke (kolumna 6) nalezy wyliczy¢ w oparciu o jednostke 1 kg
lub 1 Litra (kolumna 4).

Nie wyliczamy ceny jednostkowej w oparciu o gramature (kolumna 3)!

Sprawa Nr 03/2018
Przedszkole Nr 14 im. Janusza Korczaka w Rybniku

Zadanie nr 10

Jedno
stka Cena brutto
Lp. Nazwa artykutu Wymogi zamawiajacego przeli | Ilos¢ za Wartosc brutto
czenio jednostke
wa
1 2 3 4 5 6 7
1. [Dorsz atlantycki filet z skora, Swiezy kg 90
2. |Dorsz czarniak filet z skorg, Swiezy kg 80
3. |Losos$ filet z skora, $wiezy kg 80
4. [Morszczuk filet z skora, $wiezy kg 90
5. |Mintaj filet mrozony, 10% glazury kg 50
6. [Sola mrozony, 20% glazury kg 50

WARTOSC ZAMOWIENIA BRUTTO




