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za
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Wartość brutto

1 2 4 5 6 7

1. Dorsz atlantycki kg 90

2. Dorsz czarniak kg 80

3. Łosoś kg 80

4. Morszczuk kg 90

5. Mintaj filet mrożony, 10% glazury kg 50

6. Sola kg 50

filet z skórą, świeży

filet z skórą, świeży

mrożony, 20% glazury

WARTOŚĆ ZAMÓWIENIA BRUTTO

Zadanie nr 10

Wymogi zamawiającego

3

filet z skórą, świeży

filet z skórą, świeży

Uwagi dotyczące wypełniania

1. Szacunkowy wykaz zużycia od 01.01.2019 r. do 31.12.2019r. zamieszczono w kolumnie 5.

2. Wypełnić kolumnę 6, a następnie przemnożyć ilość (z kolumny 5) przez cenę (z kolumny 6), wyliczoną wartość brutto wpisać do kolumny 7. 

Zsumowane wartości kolumny 7 stanowią wartość zamówienia. Arkusz zamówienia zawiera formuły zliczeniowe.

Zamawiający informuje, że cenę brutto za jednostkę (kolumna 6) należy wyliczyć w oparciu o jednostkę 1 kg 

lub 1 Litra  (kolumna 4).

Nie wyliczamy ceny jednostkowej w oparciu o gramaturę (kolumna 3)!
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